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1. Gida, temizlik ve mutfak malzemelerinde gerekli sartnameleri hazirlayarak, malzeme alimi asamasinda
uygunluguna karar vermek,
2. Yemekhane salon ve mutfaginin, temiz diizenli olmasini ve hizmet veren personelin temizlik ve hijyene dikkat
etmesini saglamak,
3. Yemek hizmeti i¢in gida deposuna alinan gida malzemelerinin ambara giris ve ¢ikisinin fatura muhteviyatina
uygunlugunu saglamak, kontrol etmek ve faturalari imzalamak,
4. Beslenme Hizmetleri Birimine ait yemekhanelerin ihtiyaglari dogrultusunda temizlik malzemelerinin teminini ve
dagitimini saglamak.
5. Yemekhanelerde yemek hizmetleri ile ilgili memnuniyetleri belirleyip sikayet ve 6nerileri géz 6niinde
bulundurmak,
6. Birimlerden toplanan atik yaglarin Cevre Bakanligi ile anlasmali firmalara vermek ve evraklarinin Cevre il ve
Orman Midurluklerine diizenli olarak gdnderilmesini takip etmek,
. 7. Arag ve gereglerin (tepsi, catal, bigak, kasik, tabak, bardak, kazan vb.) servis 6ncesi ve servis sonrasi hijyenik bir
YETKI VE ortamda temiz halde bulundurulmasini saglamak,
SORUMLULUKLARI | 8. Gelen gida maddelerinin muayenesinin yapilmasi ve bu triinlerden mevzuata uygun olarak numuneler alarak

kurumun gerekli gérdiigl laboratuarlarda tahlilinin yapilmasi islerini takip etmek,

9. ihtiyaca uygun olarak alinan gida maddelerinin muayenelerinin yapilip mutfaga alinmasindan sonra depolama,
hazirlama, pisirme ve servisinin yapiimasina kadar gegen siirelerde kontrollerini yapmak,

10. Yemekhane ve mutfaklarla birlikte Beslenme Hizmeti Birimine bagli diger alanlarda rutin ilaglama takibini
yapmak,

11. Universite 6grenciler icin yapilacak ikram ve kokteyl hizmetlerini organize etmek,

12. Tasiyici firmalar ve malzeme alinan firmalarin Gretim tesislerini Muayene Komisyonu esliginde denetlemek,
13. Ogleden sonra saglikl beslenme konusunda tiniversitemiz 6grenci ve personellerine danismanhk yapmak,
14. Ogrencilerin yeterli ve dengeli beslenmelerini gdz 6niinde bulundurarak yemek listesi hazirlamak,

15. Akilli kart kullanilan yemekhanelerde, bankadan gelen yemek raporlari ile depodan ¢ikis yapilan
malzemelerinden (iretilen yemek sayilarinin karsilastiriimak ve raporlamak,

16. Diyetisyenler ve Gida Mihendisleri bu gorevlerin yerine getiriimesinden Beslenme Hizmetleri Biriminin bagli
oldugu Sube Mudurine ve Yemek Ylriutme Yonetim Kuruluna karsi sorumludur

Bu dokiimanda agiklanan yetki ve sorumluluklarimi okudum. Gérevimi burada belirtilen kapsamda yerine getirmeyi
kabul ve taahhiit ediyorum.
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