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1.  Yemeklerin besin degerlerinin yeterli ve besin maddelerinin dengeli olmasini
saglar, kuruma satin alinacak gida, temizlik ve mutfak malzemelerinin teknik
sartnamelerinin hazirlanmasinda bulunur.

2. Mutfagin temizlik ve diizenini, mutfak personelinin saglikh olmasini, yiyeceklerin
hijyen kurallarina uygun, lezzet ve besin degerlerinden kayba ugramadan
pisirilmesini saglar ve dagitimini kontrol eder.

3. Hazirlanmis veya cig yiyeceklerin hijyen standartlarina uygun olarak
saklanmasini saglar ve denetler.

4. Yemek tarifelerini standartlastinr ve gerektiginde gliniin sartlarina uygun

. dizeltmeler yapar.
YETKI VE 5. Hazirlanan yiyeceklerin servisine kadar kaliteli ve gerekenlerin sicak bir sekilde
SORUMLULUKLARI getirilmesini saglar. Servis ofislerinin yemek dagitimi, bulasik yikanmasi,
yiyeceklerin muhafazasi gibi hususlarda bunlarin diizenli ve usuliine uygun
olmasi igin gerekli tedbirleri aldirir.

6. Yemek servisinin diizenli olarak islemesini, yemek yenen yerlerin ve yemek
kaplarinin modern usullerle temizlenmesini saglar.

7. Aynca mutfak personelinin hizmet ici egitim programini Gida Mihendisi ve Bas
Ascl ile birlikte planlayarak yaptirir. Beslenme ile ilgili seminer ve konferanslara
katilir.

8. Biriminin gérev ve sorumluluklarini yerinde ve zamaninda yerine
getiriimesinden (kanun, ydnetmelik vb ilgili mevzuata bagh kalmak sartiyla)
Daire Baskanhgi ve Ust Yoneticiye karsi sorumludur.

9. Daire Bagkanhginin verecegi mevzuatin sinirlan igindeki is ve islemleri yapmak

10. Amirlerince verilecek benzeri nitelikteki gérevleri yapmak.

Bu dokiimanda aciklanan yetki ve sorumluluklarimi okudum. Gérevimi burada belirtilen kapsamda yerine
getirmeyi kabul ve taahhit ediyorum.

Adi ve Soyad::

Tarih ../.../..
HAZIRLAYAN KONTROL EDEN ONAYLAYAN
Sube Muduru Sivas Cumbhuriyet Universitesi Daire Baskani

Kalite Koordinatorligu




