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CUMHURIYET UNIVERSITESI
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANI

GOREV TANIMI FORMU
Ad1 Soyadi . | Yagmur Ergiin
Statiisii | 657 Sayihi DMK
ORGANIZASYONEL Unvani . | Gida Miihendis
BILGILER Fiili Gérev Unvani . | Gida Miihendis / Merkezi Kafe
Unitesi . | Cumhuriyet Universitesi
Bolimi/Birimi . | Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bskanlig1
ilk Amiri . | Daire Bagkani
GOREVIN KISA _ Cumhuriyet Universitesi st yénetimi tarafindan belilenen amac¢ ve ilkelere uygun olarak;
TANIMI Universitemiz Saglik Kiiltir ve Spor Daire Baskanlii ve bagli yemekhane, kantin ve kafeteryalarin gida
' kontrollerini yapmak.
1. Gida, temizlik ve mutfak malzemelerinde gerekli sartnameleri hazirlayarak, malzeme alimi
asamasinda uygunluguna karar vermek,
2. Yemekhane salon ve mutfaginin, temiz dizenli olmasini ve hizmet veren personelin temizlik ve
hijyene dikkat etmesini saglamak,
3. Yemek hizmeti icin gida deposuna alinan gida malzemelerinin ambara giris ve cikisinin fatura
mubhteviyatina uygunlugunu saglamak, kontrol etmek ve faturalari imzalamak,
4. Beslenme Hizmetleri Birimine ait yemekhanelerin ihtiyaclar dogrultusunda temizlik malzemelerinin
teminini ve dagitimini saglamak.
5. Yemekhanelerde yemek hizmetleri ile ilgili memnuniyetleri belirleyip sikayet ve Onerileri géz éninde
bulundurmak,
6. Birimlerden toplanan atik yaglarin Cevre Bakanligi ile anlasmali firmalara vermek ve evraklarinin
Cevre Il ve Orman Mudurluklerine dizenli olarak gonderilmesini takip etmek,
7. Arag ve gereclerin (tepsi, ¢atal, bigak, kasik, tabak, bardak, kazan vb.) servis 6ncesi ve servis sonrasi
hijyenik bir ortamda temiz halde bulundurulmasini saglamak,
YETKI VE 8. Gelen gida maddelerinin muayenesinin yapilmasi ve bu urinlerden mevzuata uygun olarak numuneler
SORUMLULUKLARI alarak kurumun gerekli gérdiigli laboratuarlarda tahlilinin yapiimasi islerini takip etmek,
9. Ihtiyaca uygun olarak alinan gida maddelerinin muayenelerinin yapilip mutfaga alinmasindan sonra
depolama, hazirlama, pisirme ve servisinin yapilmasina kadar gegen surelerde kontrollerini yapmak,
10. Yemekhane ve mutfaklarla birlikte Beslenme Hizmeti Birimine bagh diger alanlarda rutin ilaglama
takibini yapmak,
11. Universite 6grenciler igin yapilacak ikram ve kokteyl hizmetlerini organize etmek,
12. Taslyici firmalar ve malzeme alinan firmalarin Uretim tesislerini Muayene Komisyonu esliginde
denetlemek,
13. Ogleden sonra saglikli beslenme konusunda Universitemiz 6grenci ve personellerine danismanlik
yapmak,
14. Ogrencilerin yeterli ve dengeli beslenmelerini géz 6nlinde bulundurarak yemek listesi hazirlamak,
15. Akilli kart kullanilan yemekhanelerde, bankadan gelen yemek raporlari ile depodan g¢ikis yapilan
malzemelerinden Uretilen yemek sayilarinin karsilastiriimak ve raporlamak,
16. Diyetisyenler ve Gida Muhendisleri bu goérevlerin yerine getirilmesinden Beslenme Hizmetleri
Biriminin bagh oldugu Sube Muduriine ve Yemek Yiritme Yénetim Kuruluna kargi sorumludur.
Ofis 100
CALISMA Calisma Ortami (bulunma ytizdeleri) Saha 0
KOSULLARI . is K Riski Yok
$ Ust Yénetici/Yéneticileri Astlar e °
Meslek Hastaligi Riski Var
iSIN GEREKTIRDIGI Fiziksel Caba (Yuzde) 30
GABA Zihinsel Gaba (Yizde) 70
Ogrenim Diizeyi ve Alani Lisans
Mesleki Egitim ve Sertifikalari
. - . D im (Hi Uresi 4
i$ GEREKLILIKLERI eneyim (Hizmet) Suresi _
Bilgisayar Program Yazma Yok
Teknik Bilgi Alanlari ve Seviyeleri Bilgisayar Paket Kullanimi lyi
Bilgisayar Okur Yazarhgi lyi
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